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一体式组合炉
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多功能烹饪

其它功能开放式厨房是餐饮行业发展的趋

势。随着中西炉具融合烹饪的流

行，厨师们需要更多功能的厨房

设备来满足消费者对美食的追

求。 

科能组合炉具采用了欧美炉具的

特点之余，亦引入中式炉具元素，

融合电热、燃气多元化功能设计，

让厨师可在独特订制的组合厨具

中烹饪出花样美食。

西式炸炉
大容量炸筛，独立油缸，安全卫
生，易于清洁

面火炉
2个独立受温区，满足不同食材
的烹饪需求

平头炉
5kW + 7kW大功率炉头，独立开
关控制

电下焗炉
实心护套管状发热线，温度
100˚C~370˚C可调

西式意粉炉
隐藏式进水设计，自动补
水，可去除浮面淀粉

炒炉
采用高阶规格的预混炉头燃烧系统，火力强猛，运
行噪音低

扒炉
20mm厚不锈钢扒板，高效存
储热量

A. 西式烧烤
B.  煮面条/饺子
C. 煮酱料
D. 保温
E.  蒸煮
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西式炉具系列

科能厨具将中式烹饪设备融入西

式烹饪领域，为厨师打造独特的

一体式多功能组合炉，满足多元

化烹饪需求。

底座选项
电下焗炉，掩门柜，开口柜

• 850和700系列可供选
• 平底安装底座
• 适用汤池法兰脚

掩门柜
• 每扇门宽400mm 

• 不锈钢门把手
• 半自动关门
• 左右门铰

开口柜
• �开放式设计，最大限度利用空间
• �仅适用于特定型号

电下焗炉
• �仅适用于800mm宽或以上型号

• �实心护套管状发热线

• �含一个烤箱架

• 恒温器可调温度100˚C~370˚C

• 耐热门胶边

• �重力门铰 ( > 200kg)

• 内部尺寸: 560 x 680 / 530 x 315 (高)mm (850/700系列)

功能亮点

其它选件

3
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2

1

1

5” 脚轮可替代 6”子弹脚

150mm利口背

符合人体学的凹槽和坡
面设计旋钮控制面板
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编号 RCR-4 RCR-8

尺寸(mm) 800 x 700 x (850 + 150) 1600 x 700 x (850 + 150)

热负荷(kW) 32 32 x 2 =64

功率(kW) 0.13 0.26

编号 HCR-4 HCR-8 HCR-6 HCR-9

尺寸(mm) 800 x 850 x (850 + 150) 1600 x 850 x (850 + 150) 1200 x 850 x (850 + 150) 1800 x 850 x (850 + 150)

热负荷(kW) 32 32 x 2 =64 32 32 x 2 =64

功率(kW) 0.13 0.26 2.1 2.2

 尾罉 - - 1 1

电压 入气口 入气口 入水口 出水口 认证

石油气/天燃气 煤气

单头 220 DN25 DN25 DN15 DN40

双头 220 DN25 DN25 DN15 DN40

西式燃气炒炉

炒菜一直是世界各地流行的烹饪

方式。 科能中式炒炉为厨师带来

在有限时间内快速出品的烹饪体

验。

特点
• 一按式电子点火和3秒内即时熄火保护设计
• 专利环保炉头

1

1

2

2

配备预混式炉头和鼓风系统

一体成型无缝台面，经久耐用 

HCR-4
RCR-4

700 700 系列
规格

850 850 系列
规格
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中国菜肴的精妙在于炒， 科能电

磁炒炉系列让您无需在高温工作

环境下也能实现大功率猛火炒菜

的需求。

西式电磁炒炉 

特点
• 电磁感应加热技术，为厨师打造更舒适的工作环境
• �抽屉式电源箱，易于维护
• IGBT过热保护
• LED功率指示灯

1

1

2

2

采用 Ø16” 弧形黑晶玻璃面
板，适用于18”~24”炒锅

鹅颈水龙头

编号 RIW-4-E15 RIW-8-E15

尺寸(mm) 800 x 700 x (850 + 150) 1600 x 700 x (850 + 150)

功率(kW) 16 16 x 2 = 32

编号 HIW-4-E15 HIW-8-E15 HIW-6-E15 HIW-9-E15

尺寸(mm) 800 x 850 x (850 + 150) 1600 x 850 x (850 + 150) 1200 x 850 x (850 + 150) 1800 x 850 x (850 + 150)

功率(kW) 16 16 x 2 = 32 16 + 2 = 18 16 x 2 + 2 = 34

电压 入水口 出水口

电磁炒炉型号 380 DN15 DN40

HIW-4-E15

700 700 系列
规格

850 850 系列
规格
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西式蒸炉(燃气/电热)

蒸是锁住食物营养成份保持原汁

原味的健康烹饪方式。科能蒸炉

为厨师提供一体式组合炉中的健

康烹饪选择。

燃气款
• �缺水保护和超温保护装置，保障安全
• 一按式电子点火 
• �低碳排放 (CO<0.01%)

• �低分贝操作噪音 <65dB

• �关闭后2秒内自动停止供气

电热款
• 缺水保护和超温保护装置，保障安全
• �高效传热 

1

1

2

2

带指示开关制

节能型不锈钢蒸板 

编号 RCS-4  RCS-4C-E

尺寸(mm) 800 x 700 x                
(850 + 150)

800 x 700 x               
(850 + 150)

功率(kW) 0.025 27

热负荷(kW) 25 -

编号 HCS-4  HCS-4C-E

尺寸(mm) 800 x 850 x                 
(850 + 150)

800 x 850 x               
(850 + 150)

功率(kW): 0.025 27

热负荷(kW): 25 -

所有型号 电压 入气口 入气口 入水口 出水口

石油气/天燃气 煤气

燃气款 220 DN20 DN20 DN15 DN40

电热款 380 N/A N/A DN15 DN40

HCS-4
RCS-4

700 700 系列
规格	 燃气	 电热

850 850 系列
规格	 燃气	 电热
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西式燃气平头炉

科能燃气平头炉为您提供既可猛

火煎炸又可小火慢炖的全方位烹

饪功能。

编号 RBR-2 RBR-4 RBR-6

尺寸(mm) 400 x 700 x (850 + 150) 800 x 700 x (850 + 150) 1200 x 700 x (850 + 150)

热负荷(kW) 5.5 + 7 = 12.5 (5.5 + 7) x 2 = 25 (5.5 + 7) x 3 = 37.5

配置选择 1 C / S C / S / O C / S / O 

700 700 系列
规格

特点
• 一体式炉头底座设计，易于清洁
• �熄火保护装置
• �独立开关

HBR-2 HBR-6

1 满足于重载使用防堵塞设计的高效能炉头

1

2

2

 5kW +7kW 大功率

编号 HBR-2 HBR-4 HBR-6

尺寸(mm) 400 x 850 x (850 + 150) 800 x 850 x (850 + 150) 1200 x 850 x (850 + 150)

热负荷(kW) 5.5 + 7 = 12.5 (5.5 + 7) x 2 = 25 (5.5 + 7) x 3 = 37.5

配置选择 1 C / S C / S / O C / S / O 

850 850 系列
规格

所有型号 电压 入气口 入气口 入水口 出水口

石油气/天燃气 煤气

燃气款 220 DN20 DN25 DN15 DN40

1  C = 掩门柜 ,  S = 开口柜 ,  O = 电下焗炉 （220V/SPN/5kW )

1  C = 掩门柜 ,  S = 开口柜 ,  O = 电下焗炉 （220V/SPN/5kW )
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西式电磁平头炉

科能电磁平头炉让您置身于无油

烟、无污染的舒适环境下以最简

单的烹饪设备制作出美味佳肴。

特点
• 3.5kW电磁感应线圈
• 可选配5kW大功率
• 黑色微晶玻璃面板
• 高温保护 

HIC-2C-E HIC-4C-E

1

1

2

2

 4个微晶玻璃面板烹饪区

旋钮掣12档火力可调

编号 RIC-2C-E RIC-2S-E

尺寸(mm) 400 x 700 x (850 + 150) 400 x 700 x (850 + 150)

功率(kW) 3.5 x 2 = 7 3.5 x 2 = 7

编号 HIC-2C-E HIC-2S-E

尺寸(mm) 400 x 850 x (850 + 150) 400 x 850 x (850 + 150)

功率(kW) 3.5 x 2 = 7 3.5 x 2 = 7

编号 HIC-6C-E HIC-6S-E HIC-6O-E

尺寸(mm) 1200 x 850 x (850 + 150) 1200 x 850 x (850 + 150) 1200 x 850 x (850 + 150)

 功率(kW) 3.5 x 6 = 21 3.5 x 6 = 21 3.5 x 6 + 5 = 26

编号 RIC-4C-E RIC-4S-E RIC-4O-E

尺寸(mm) 800 x 700 x (850 + 150) 800 x 700 x (850 + 150) 800 x 700 x (850 + 150)

功率(kW) 3.5 x 4 = 14 3.5 x 4 = 14 3.5 x 4 + 5 = 19

编号 HIC-4C-E HIC-4S-E HIC-4O-E

尺寸(mm) 800 x 850 x (850 + 150) 800 x 850 x (850 + 150) 800 x 850 x (850 + 150)

功率(kW) 3.5 x 4 = 14 3.5 x 4 = 14 3.5 x 4 +5 = 19

编号 RIC-6C-E RIC-6S-E RIC-6O-E

尺寸(mm) 1200 x 700 x (850 + 150) 1200 x 700 x (850 + 150) 1200 x 700 x (850 + 150)

功率(kW) 2.5 x 6= 15 2.5 x 6= 15 2.5 x 6 + 5= 20

电压

电热型号 380

700 700 系列
规格

850 850 系列
规格
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西式电热平头炉

科能电热平头炉为厨房提供了以

电热功能的主要烹饪设备。

特点
• 2.5kW EGO圆形发热线
• 4kW方形发热线可供选
• 余热防烫安全警示

1

1

2

2

满足重载使用的高品质EGO铸铁炉头

3档功率可调，满足不同的烹饪需求

HBR-2C-E HBR-4C-E

编号 RBR-2C-E RBR-2S-E

尺寸(mm) 400 x 700 x (850 + 150) 400 x 700 x (850 + 150)

功率(kW) 2.5 + 2 = 4.5 2.5 + 2 = 4.5

热板尺寸: θ7” /  θ9” θ7” /  θ9”

编号 HBR-2C-E HBR-2S-E

尺寸(mm) 400 x 850 x (850 + 150) 400 x 850 x (850 + 150)

功率(kW) 2.5 x 2 = 5 2.5 x 2 = 5

热板尺寸:  θ9"  θ9"

700 700 系列
规格

850 850 系列
规格

编号 RBR-4C-E RBR-4S-E RBR-4O-E

尺寸(mm) 800 x 700 x (850 + 150) 800 x 700 x (850 + 150) 800 x 700 x (850 + 150)

功率(kW) (2.5 + 2) x 2 = 9 (2.5 + 2) x 2 = 9 (2.5 + 2) x 2+ 5 = 14

热板尺寸: θ7” /  θ9” θ7” /  θ9” θ7” /  θ9”

编号 HBR-4C-E HBR-4S-E HBR-4O-E

尺寸(mm) 800 x 850 x (850 + 150) 800 x 850 x (850 + 150) 800 x 850 x (850 + 150)

功率(kW) 2.5 x 4 = 10 2.5 x 4 = 10 2.5 x 4 +5 = 14

热板尺寸:  θ9”  θ9”  θ9”

编号 RBR-6C-E RBR-6S-E RBR-6O-E

尺寸(mm) 1200 x 700 x (850 + 150) 1200 x 700 x (850 + 150) 1200 x 700 x (850 + 150)

功率(kW) (2.5 + 2) x 3 = 13.5 (2.5 + 2) x 3 = 13.5 (2.5 + 2) x 3 +5 = 18.5

热板尺寸:  θ7” /  θ9” θ7” /  θ9” θ7” /  θ9”

电压

电热型号 380

编号 HBR-6C-E HBR-6S-E HBR-6O-E

尺寸(mm) 1200 x 850 x (850 + 150) 1200 x 850 x (850 + 150) 1200 x 850 x (850 + 150)

功率(kW) 2.5 x 6 = 15 2.5 x 6 = 15 2.5 x 6 +5 = 20

热板尺寸:   θ9”  θ9”  θ9”
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西式扒炉(燃气)

扒炉是西式烹饪中必不可少的烹

饪设备。 科能西式扒炉配有燃气

和电热款，并有三种配置扒板可

供选，满足不同烹饪需求。

特点
• H型扒板，热量均匀分布
• �隔热功能加热室，防止炉周边温度过热

HGG / RGG: 全平扒板
扒板尺寸 
HGG-4: 660 x 580mm	 RGG-4: 660 x 430mm  
HGG-6: 1060 x 580mm	 RGG-6: 1060 x 430mm

HHG / RHG: 1/3 坑扒板 + 2/3 平扒板
扒板尺寸 
HHG-4: 660 x 580mm	 RHG-4: 660 x 430mm  
HHG-6: 1060 x 580mm  	 RHG-6: 1060 x 430mm

HFG / RFG: 全坑扒板 
扒板尺寸  
HFG-4: 660 x 580mm 	 RFG-4: 660 x 430mm  
HFG-6: 1060 x 580mm  	 RGG-6: 1060 x 430mm

*镜面镀铬扒板可供选

HGG
RGG

HGG
RGG

HGG
RGG

编号 HGG-2 /       
HFG-2

HGG-3 /    
HFG-3

尺寸(mm) 400 x 850 x 
(850 + 150)

600 x 850 x   
(850 + 150)

热负荷(kW) 6 12

配置选择 1 C / S C / S

编号 RGG-2 /        
RFG-2

RGG-3 /       
RFG-3

尺寸(mm) 400 x 700 x 
(850 + 150)

600 x 700 x  
(850 + 150)

热负荷(kW) 5 10

配置选择 1 C / S C / S

编号 HGG-4 /                      
HFG-4 /                      
HHG-4

HGG-6 /                      
HFG-6 /                      
HHG-6

尺寸(mm) 800 x 850 x 
(850 + 150)

1200 x 850 x 
(850 + 150)

热负荷(kW) 12 18

功率(kW) - -

配置选择 1 C / S / O C / S / O

编号 RGG-4 /                       
RFG-4 /                       
RHG-4

RGG-6 /                       
RFG-6 /                       
RHG-6

尺寸(mm) 800 x 700 x 
(850 + 150)

1200 x 700 x 
(850 + 150)

热负荷(kW) 10 15

功率(kW) 5 -

配置选择 1 C / S / O C / S / O

700 700 系列
规格

850 850 系列
规格

电压
入气口 入气口

石油气/天燃气 煤气

燃气款 220 DN20 DN20

HFG-4

扒炉配置

HGG-4

带熄火保护装置的电子点火阀

1

1

1  C = 掩门柜 ,  S = 开口柜 ,  O = 电下焗炉 （220V/SPN/5kW )
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西式扒炉(电热)

扒炉是西式烹饪中必不可少的烹

饪设备。 科能西式扒炉配有燃气

和电热款，并有三种配置扒板可

供选，满足不同烹饪需求。 

HGG-6C-E
RGG-6C-E

HHG-4O-E
RHG-4O-E

特点
• 实心护套管状发热线
• 隔热功能加热室，防止炉周边温度过热

HGG / RGG: 全平扒板
扒板尺寸 
HGG-4: 660 x 580mm	 RGG-4: 660 x 430mm  
HGG-6: 1060 x 580mm	 RGG-6: 1060 x 430mm

HHG / RHG: 1/3 坑扒板 + 2/3 平扒板 
扒板尺寸  
HHG-4: 660 x 580mm	 RHG-4: 660 x 430mm  
HHG-6: 1060 x 580mm  	 RHG-6: 1060 x 430mm

HFG / RFG: 全坑扒板
扒板尺寸  
HFG-4: 660 x 580mm 	 RFG-4: 660 x 430mm  
HFG-6: 1060 x 580mm  	 RGG-6: 1060 x 430mm

*可选配镜面镀铬扒板

HGG
RGG

HGG
RGG

HGG
RGG

扒炉配置

利口背可防止油溢溅出1

1

编号 RGG-2C-E / 
RFG-2C-E

RGG-2S-E / 
RFG-2S-E

尺寸(mm) 400 x 700 x 
(850 + 150)

400 x 700 x 
(850 + 150)

功率(kW): 5 5

编号 RGG-3C-E / 
RFG-3C-E

RGG-3S-E / 
RFG-3S-E

尺寸(mm) 600 x 700 x 
(850 + 150)

600 x 700 x 
(850 + 150)

功率(kW): 7.5 7.5

编号 HGG-2C-E / 
HFG-2C-E

HGG-2S-E / 
HFG-2S-E

尺寸(mm) 400 x 850 x 
(850 + 150)

400 x 850 x 
(850 + 150)

功率(kW): 6 6

编号 HGG-3C-E / 
HFG-3C-E

HGG-3S-E / 
HFG-3S-E

尺寸(mm) 600 x 850 x 
(850 + 150)

600 x 850 x  
(850 + 150)

功率(kW): 9 9

编号 HGG-6C-E / 
HFG-6C-E / 
HHG-6C-E

HGG-6S-E / 
HFG-6S-E / 
HHG-6S-E

HGG-6O-E / 
HFG-6O-E / 
HHG-6O-E

尺寸(mm) 1200 x 850 x 
(850 + 150)

1200 x 850 x 
(850 + 150)

1200 x 850 x 
(850 + 150)

功率(kW): 18 18 18 + 5 = 23

编号 HGG-4C-E / 
HFG-4C-E / 
HHG-4C-E

HGG-4S-E / 
HFG-4S-E / 
HHG-4S-E

HGG-4O-E / 
HFG-4O-E / 
HHG-4O-E

尺寸(mm) 800 x 850 x 
(850 + 150)

800 x 850 x 
(850 + 150)

800 x 850 x 
(850 + 150)

功率(kW): 9 9 9 + 5 = 14

编号 RGG-6C-E / 
RFG-6C-E / 
RHG-6C-E

RGG-6S-E / 
RFG-6S-E / 
RHG-6S-E

RGG-6O / 
RFG-6O-E / 
RHG-6O-E

尺寸(mm) 1200 x 700 x 
(850 + 150)

1200 x 700 x 
(850 + 150)

1200 x 700 x 
(850 + 150)

功率(kW): 15 15 15 + 5 = 20

编号 RGG-4C-E / 
RFG-4C-E / 
RHG-4C-E

RGG-4S-E / 
RFG-4S-E / 
RHG-4S-E

RGG-4O-E / 
RFG-4O-E / 
RHG-4O-E

尺寸(mm) 800 x 700 x 
(850 + 150)

800 x 700 x 
(850 + 150)

800 x 700 x 
(850 + 150)

功率(kW): 7.5 7.5 7.5 + 5 = 12.5

700 700 系列
规格

850 850 系列
规格

电压

电热款 380
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西式炸炉

油炸是让食物快速制熟的一种烹

饪方式，科能西式炸炉以高效能

的发热线完美实现快速出品的功

能，并能让厨师通过精准控制温

度达到食物最佳的烹饪效果。

特点
• �电子控制，温控精准
• 带安全锁的放油球阀
• 超温保护 

燃气款
• 高效能烟通
• 带熄火同步的电子点火装置
• �炸缸底部V形冷却区，方便清洁

电热款
• �高效能发热管
• �发热管可掀起，便于清洁
• �炸缸底部有V形冷凉区，沉积渣物，   
    有效防止食物粘于发热管上烤焦

1

1

2

2

大容量炸篮满足批量食材烹饪

带手柄不锈钢炸缸盖

编号 RDF-2C-E

尺寸(mm) 400 x 700 x 
(850+150)

功率(kW) 9

油缸容量 (L) 9

编号 HDF-2 HDF-2C-E

尺寸(mm) 400 x 850 x  
(850 + 150)

400 x 850 x  
(850 + 150)

热负荷(kW) 10 -

功率(kW) 0.025 12

油缸容量 (L) 18 18编号 RDF-4C-E

尺寸(mm) 800 x 700 x 
(850+150)

功率(kW) 9 x 2 = 18

油缸容量(L) 9 x 2 

编号 HDF-3C-E

尺寸(mm) 600 x 850 x  
(850 + 150)

电热(kW) 9

油缸容量(L) 20

编号 HDF-4 HDF-4C-E

尺寸(mm) 800 x 850 x  
(850 + 150)

800 x 850 x  
(850 + 150)

热负荷(kW) 20 -

电热(kW) 0.05 12 x 2 = 24

油缸容量(L) 18 x 2 18 x 2 

700 700 系列
规格     	            电热

850 850 系列
规格	 燃气	 电热

所有型号 电压 入气口 入气口

石油气/ 
天燃气

煤气

燃气款 220 DN20 DN20

电热款 380 N/A N/A

HDF-2C-E 
RDF-2C-E

HDF-4C-E
RDF-4C-E
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西式热板炉

一款合适的热板炉能让厨师在法

国菜式上取得出色的成就。科能

燃气热板炉满足了多元化的需

求。

特点
• 20mm 厚铁板，高效储存热量
• 大功率双圈炉头
• 可拆卸全宽位碎屑托盘，方便清洁

1

2

HFT-4

1

2

平顶铁板，高效传热

带指引功率调节旋钮

编号 RFT-4

尺寸(mm) 800 x 700 x  
(850 + 150)

热负荷(kW) 7

功率(kW) -

配置选择 1 C / S / O

编号 HFT-4

尺寸(mm) 800 x 850 x  
(850 + 150)

热负荷(kW) 7

功率(kW) -

配置选择 1 C / S / O

700 700 系列
规格		

850 850 系列
规格		

所有型号 电压 入气口 入气口

石油气/ 
天燃气

煤气

燃气款 220 DN20 DN20

1  C = 掩门柜 ,  S = 开口柜 ,  O = 电下焗炉 （220V/SPN/5kW )
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电热保温汤池

保温汤池是厨师高效快速加热或

保温酱汁和食物的必备厨具。 科能

电热保温汤池配有安全保护功能，

为厨师打造无忧的工作环境。

HBM-4C-E
RBM-4C-E

1

2

HBM-2C-E 
RBM-2C-E

1

2

标准GN盘容器，适用GN盘尺寸汤池

3档功率可调，满足不同烹饪需求

特点
• �防水弧面发热线
• �超温保护
• �保温温度最高达85ºC

电压 入水口 出水口

 所有型号 220 DN15 DN20

编号 RBM-2C-E RBM-4C-E

尺寸(mm) 400 x 700 x  
(850 + 150)

800 x 700 x  
(850 + 150)

功率(kW) 2 2 x 2 = 4

GN 盘尺寸及数量 GN 1/1 ; 1 GN 1/1 ; 2

编号 HBM-2C-E HBM-4C-E

尺寸(mm) 400 x 850 x  
(850 + 150)

800 x 850 x  
(850 + 150)

功率(kW) 2 2 x 2 = 4

GN 盘尺寸及数量 GN 1/1 ; 1 GN 1/1 ; 2

700 700 系列
规格

850 850 系列
规格

可选配件
1. 3个1/3 GN盘(6”H)及盖
2. 煮面架及4个煮面莤
3. 汤桶架及2个 7”汤桶及盖

2 31
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编号 RCB-4 RCB-4C-E

尺寸(mm) 800 x 700 x  
(850 + 150)

800 x 700 x  
(850 + 150)

热负荷(kW) 14 -

功率(kW) - 9.6

编号 HCB-4C2 HCB-4C2-E

尺寸(mm) 800 x 850 x  
(850 + 150)

800 x 850 x  
(850 + 150)

热负荷(kW) 14 -

功率(kW) 0.12 15 + 0.12 = 15.12

烤串数量 9 9

编号 HCB-2 HCB-2C-E

尺寸(mm) 400 x 850 x  
(850 + 150)

400 x 850 x  
(850 + 150)

热负荷(kW) 9 -

功率(kW) - 6.6

编号 HCB-4 HCB-4C-E

尺寸(mm) 800 x 850 x  
(850 + 150)

800 x 850 x  
(850 + 150)

热负荷(kW) 18 -

功率(kW) - 13.2

编号 HCB-6C2 HCB-6C2-E

尺寸(mm) 1200 x 850 x  
(850 + 150)

1200 x 850 x  
(850 + 150)

热负荷(kW) 21 -

功率(kW) 0.12 22.5 + 0.12 = 22.62

烤串数量 13 13

编号 HCB-8C2 HCB-8C2-E

尺寸(mm) 1600 x 850 x  
(850 + 150)

1600 x 850 x  
(850 + 150)

热负荷(kW): 28 -

功率(kW): 0.12 30 + 0.12 = 30.12

烤串数量 17 17

西式烧烤炉

给食物增加一些独特的风味，用

烧烤炉直接将食材在高温下烤熟

且融入碳香味是最佳的烹饪方

式。科能西式烧烤炉不仅有燃气

和电热款可选择，还有巴西烧烤

炉可满足批量食材烹饪。

特点
• 可拆卸生铁坑板，经久耐用
• 石仔均匀分布热量
• 侧面挡板，防止溅油，保障安全

燃气款
• �大功率H型炉头，热量均匀分布
• �带熄火保护的电子点火装置

电热款
• �高功率镀镍合金发热线
• 多种功率可调

1

1

2

2

可拆卸生铁坑板，避免油滴到发热装置，
确保均匀加热

双层烤架设计，上层烤架既可预热又可
保温，一举两得

HCB-4
西式烧烤炉

编号 RCB-2 RCB-2C-E

尺寸(mm) 400 x 700 x  
(850 + 150)

400 x 700 x  
(850 + 150)

热负荷(kW) 7 -

功率(kW) - 4.8

700 700 系列
规格                            燃气	     电热

850 850 系列
规格	 燃气	 电热

所有型号 电压 入气口 入气口

石油气/ 
天燃气

煤气

燃气款 220 DN20 DN20

电热款 380 N/A N/A

HCB-4C2
巴西烧烤炉
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西式意粉炉

意大利面是西餐最重要的主菜之

一。科能意粉炉有多款型号可供

选择，满足厨师不同的烹饪需求。

特点
• �自动加水，有效去除煮面缸中的淀粉

2 隐藏式进水口设计，外形更美观

HSC-2 HSC-4

用于HSC系列的GN长方形意大利面篮1

1
2

编号 RSC-2 RSC-2C-E

尺寸(mm) 400 x 700 x  
(850 + 150)

400 x 700 x  
(850 + 150)

热负荷(kW) 8 -

功率(kW) 0.025 7.5

意粉茜数量: 1/3 1 1

意粉茜数量: 1/6 2 2

编号 HSC-2 HSC-2C-E

尺寸(mm) 400 x 850 x                 
(850 + 150)

400 x 850 x                  
(850 + 150)

热负荷(kW) 10 -

功率(kW) 0.025 9

意粉茜数量: 1/3 2 2

意粉茜数量: 1/6 2 2

编号 RSC-4 RSC-4C-E

尺寸(mm) 800 x 700 x                  
(850 + 150)

800 x 700 x                    
(850 + 150)

热负荷(kW) 16 -

功率(kW) 0.05 15

意粉茜数量: 1/3 2 2

意粉茜数量: 1/6 4 4

编号 HSC-4 HSC-4C-E

尺寸(mm) 800 x 850 x  
(850 + 150)

800 x 850 x  
(850 + 150)

热负荷(kW) 20 -

功率(kW) 0.05 18

意粉茜数量 4 4

意粉茜数量: 1/6 4 4

700 700 系列
规格	 燃气	 电热

所有型号 电压 入气口 入气口 入水口 出水口

石油气/天燃气 煤气

燃气款 220 DN20 DN20 DN15 DN20

电热款 380 N/A N/A DN15 DN20

850 850 系列
规格	 燃气	 电热

燃气款
• �一按式点火
• �关闭开关后2秒内自动停止供气

电热款
• �水位保护和超温保护装置，安全有保障
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西式煮面炉  

配有自动关闭水槽盖，省水又环保节能

自动升降装置，精准控制煮面时间

1

2

1

HPC-4C-E HPC-2M-E 
自动升降

编号 HPC-2 HPC-2C-E

尺寸(mm) 400 x 850 x  
(850 + 150)

400 x 850 x  
(850 + 150)

热负荷(kW) 10 -

功率(kW) 0.025 7.5

面茜数量 6 6

自动升降款  HPC-2M-E

尺寸(mm)  570 X 850 X 
(850 + 150)

热负荷(kW)  -

功率(kW)  9

面茜数量  6

编号 RPC-4 RPC-4C-E

尺寸(mm) 800 x 700 x  
(850 + 150)

800 x 700 x  
(850 + 150)

热负荷(kW) 16 -

功率(kW) 0.05 15

面茜数量 8 8

编号 HPC-4 HPC-4C-E

尺寸(mm) 800 x 850 x  
(850 + 150)

800 x 850 x  
(850 + 150)

热负荷(kW) 20 -

功率(kW) 0.05 18

面茜数量 12 12

所有型号 电压 入气口 入气口 入水口 出水口

石油气/ 
天燃气

煤气

燃气款 220 DN20 DN20 DN15 DN20

电热款 380 N/A N/A DN15 DN20

编号 RPC-2 RPC-2C-E

尺寸(mm) 400 x 700 x  
(850 + 150)

400 x 700 x  
(850 + 150)

热负荷(kW) 8 -

功率(kW) 0.025 7.5

面茜数量 4 4

自动升降款  RPC-2M-E

尺寸(mm)  570 X 700 X 
(850 + 150)

热负荷(kW)  -

功率(kW)  7.5

面茜数量  4

700 700 系列
规格                            燃气	    电热

850 850 系列
规格	 燃气	 电热

面条是不同菜系中非常受欢迎的

食物，因此煮面炉是众多餐饮业

中必不可少的烹饪设备。 科能西

式煮面炉带有自动升降功能，让

厨师享受到自动化技术带来更准

确、更舒适、更满意的体验。

特点
• �流溢槽设计，有效去除煮面缸中的淀粉
• �隐藏式进水功能设计，外形更美观
• 独创面筛架隔板设计，沸水能集中煮散面条，快速烹调

2

燃气款
• �一按式点火
• �关闭开关后2秒内自动停止供气

电热款
• �水位保护和超温保护装置，安全有保障
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电热面火炉

面火炉是专业厨房必备的烹饪设

备。它可在有限的空间内实现不

同的烹饪功能。科能电热面火炉

可通过调节发热罩的高度自由控

制食物的受温距离，达到色香味

美的最佳效果，是厨师完美的得

力助手。

特点
• 两个独立受温区,适用多种烹饪需求
• �可拆卸网架和油汁盆，便于清洁 

2

7档功率可调

HSS系列星盆边角圆弧位设计，符合卫生
标准

设有升降装置，自由调较食物受温距离

SLM-650

1

1

1

1

2

编号 SLM-650

尺寸(mm) 650 x 510 x 457

功率(kW) 4.6

加热区域 590 x 330

电压

所有型号 220

入水口 出水口

单星盆台柜 DN15 DN40

工作及单星盆台柜

全套厨具系列中，除了烹饪设备，

操作工作台也是必不可少。科能

西式炉具还包含了厨师做烹饪准

备且外观协调一致的的工作台。

特点
• 大空间储存区，最大限度地利用空间
• 与烹饪设备相匹配的模块化设计
• 可提供定制尺寸

HST-2-0 RST-2-0

编号 RST-2 RSS-2

尺寸(mm) 400 x 700 x  
(850 + 150)

400 x 700 x  
(850 + 150)

星盆尺寸(mm) - 375 x 320 x 170

配置选择 1 C / S C 

编号 HST-2 HSS-2

尺寸(mm) 400 x 850 x  
(850 + 150)

400 x 850 x  
(850 + 150)

星盆尺寸(mm) - 375 x 320 x 170

配置选择 1 C / S C 

700 700 系列
规格

850 850 系列
规格

1  C = 掩门柜 ,  S = 开口柜 

1  C = 掩门柜 ,  S = 开口柜 
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电磁汤炉  炒炉系列

炒锅是中式烹饪必不可少的设

备，科能电磁炒炉可缓解中式传

统厨房所带来的噪音和热量。为

厨师打造一个清爽舒适，干净卫

生的工作环境。

特点
• �带LED指示和独立控制阀的加热区
• �抽屉式电源箱，便于维护
• �尾罉设有独立加热组件

2

2

配备适用于18-24英寸炒锅的 Ø16英寸弧形玻璃
面板

电热尾罉皆配备三段火力，可调节控制，满足不同
烹饪需求

ICW-1B-E ICW-1-E

1

1

编号 ICW-1-E ICW-2-E

尺寸(mm) 1200 x 1050 x  
(810 + 360)

2200 x 1050 x  
(810 + 360)

功率(kW) 16+2=18 (16+2)x2=36

锅围尺寸(mm) Ø18” / Ø22” Ø18” / Ø22”

编号 ICW-1B-E

尺寸(mm) 1000 x 1150 x (810 + 360)

功率(kW) 26

锅围尺寸(mm) Ø32”

煲汤是中餐中最常见的菜肴，一

碗美味的汤往往需要长时间的熬

煮。 科能电磁汤炉采用电磁感应

技术，既高效又节能。

ISK-1-E25 ISP-1-E15

1

2

特点
• �IGBT高温保护
• �防潮防水设计，安全可靠
• 嵌入式微晶玻璃面板，经久耐用

编号 ISP-1-E15

尺寸(mm) 600 x 700 x (500 + 200)

功率(kW) 16

汤桶尺寸(mm) Ø450 x 450

编号 ISK-1-E25

尺寸(mm) 900 x 1050 x (810 + 360)

功率(kW) 26

汤桶尺寸(mm) Ø700 x 700

电压 入水口 出水口

所有型号 380 DN15 DN40

2

10级功率可控，可烹饪不同种类的汤

优质微晶玻璃面板

1

/

炒炉
规格

大炒炉
规格

电磁矮汤炉
规格

电磁大汤桶
规格

电压 入水口 出水口

电磁大汤桶 380 DN15 DN40
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可倾式炒锅系列

可倾式炒锅集蒸、煮、焖、煲、炖等

多功能于一身，质量可靠，运行平

稳是其广泛用途的关键。

科能燃气和电热款可倾式炒锅系

列，采用全不锈钢机身和复合不

锈钢锅底，实现传热更快更均匀，

不易糊底，有效防止锅身变形，是

厨房的最佳选择。

特点
 • �全不锈钢结构，耐用且易清洁
 • �方形平底锅体，受热面积大，加热速度快
 • �复合不锈钢锅底，增强均匀性，不易糊底
 • �设有可调转角度注水龙头，方便操作
 • �超温保护（锅底温度>420˚C，停上加热）
 • �自动截气保护（燃气款）

锅体可一键自动倾斜 (>90˚C) 及复位，方便操作

HTC-P150A HTC-P150A-E

1

1

编号 HTC-P120A HTC-P120A-E

尺寸(mm) 1250 x 980 x 1000 1250 x 980 x 1000

热负荷(kW) 14 -

功率(kW) 0.2 9

容量(L) 120 120

编号 HTC-P080A HTC-P080A-E

尺寸(mm) 1250 x 980 x 1000 1250 x 980 x 1000

热负荷(kW) 14 -

功率(kW) 0.2 9

 容量(L) 80 80

规格	 燃气	                    电热

编号 HTC-P150A HTC-P150A-E

尺寸(mm) 1500 x 980 x 1000 1500 x 980 x 1000

热负荷(kW) 21 -

功率(kW) 0.2 15

容量 (L) 150 150

可倾式炒锅系列

所有型号 电压 入气口 入气口 入水口

石油气/天燃气 煤气

燃气款 380 DN20 DN20 DN15

电热款 380 N/A N/A DN15
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可倾式汤锅系列

通过蒸汽发生室间接加热锅体，

锁住食物营养，让厨师烹饪出精

致的美食。

科能电热/燃气可倾式汤锅系列-

全不锈钢结构，三层夹层锅体，受

热面积大，热效率高。

配备多重保护功能，更安全可靠！

为忙碌的厨房创造了最大的灵活

性。

HTS-P150A HTS-P150A-E

1

2

特点
  • �重型不锈钢机身，耐用且易清洁
 • �三层夹层锅体，受热面积大，热效率高
� • �蒸汽对食物进行隔水加热，锁住营养
• �2/3 桶位蒸汽发生室，快速加热
 • �超压保护 (蒸汽压力>0.6 bar，自动排气)

 • �超温保护 (温度>160˚C，停止加热)

 • 自动截气保护 (燃气款)

• 缺水保护

配备可调转角度注水龙头，方便操作

2 锅体可一键自动倾斜(>90˚C) 及复位，方便操作

1

编号 HTS-P150A HTS-P150A-E

尺寸(mm) 1250 x 930 x 1120 1250 x 930 x 1120

热负荷(kW) 28 -

功率(kW) 0.2 18

容量(L) 150 150

编号 HTS-P100A HTS-P100A-E

尺寸(mm) 1250 x 930 x 1000 1250 x 930 x 1000

热负荷(kW) 21 -

功率(kW) 0.2 15

容量 (L) 100 100

规格                                  燃气                     电热

编号 HTS-P200A HTS-P200A-E

尺寸(mm) 1350 x 1040 x 1120 1350 x 1040 x 1120

热负荷(kW) 28 -

功率(kW) 0.2 24

容量(L) 200 200

编号 HTS-P300A HTS-P300A-E

尺寸(mm) 1450 x 1150 x 1220 1450 x 1150 x 1220

热负荷(kW) 42 -

功率(kW) 0.2 36

容量(L) 300 300

可倾式汤锅系列

所有型号 电压 入气口 入气口 入水口

石油气/天燃气 煤气

燃气款 380 DN20 DN20 DN15

电热款 380 N/A N/A DN15
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编号 TSW-350T-G TSW-350B-G TSW-500T-G TSW-500B-G

开孔尺寸 - 348 x 348 mm - 348 x 348 mm

尺寸(mm) 350 x 410 x 177 369 x 369 x 177 350 x 410 x 280 369 x 369 x 235

电压 220V/SPN 220V/SPN 380V/TPN 380V/TPN

功率(kW) 3.5 3.5 5 5

火力段数 12 12 12 12

编号 TSR-678 TSI-688A TSM-350B-G TSM-350BX-G TSM-500B-G TSM-350B2-G TSM-350B2X-G

开孔尺寸 348 x 348 mm 277 x 350 mm 352 x 352 mm 342 x 342 mm 352 x 352 mm 783 x 352 mm 770 x 342 mm

尺寸(mm) 340 x 340 x 68 302 x 375 x 75 369 x 369 x 100 340 x 340 x 100 369 x 369 x 240 800 x 369 x 100 770 x 340 x 100

电压 220V/SPN 220V/SPN 220V/SPN 220V/SPN 380V/TPN 220V/SPN 220V/SPN

功率(kW) 2.4 2.4 3.5 3.5 5 3.5 x 2 = 7 3.5 x 2 = 7

火力段数 20 8 12 12 12 12 12

电磁炉
科能电磁炉配有座台式和嵌入式

多种型号可供选择，满足厨师从

烹饪到自助餐陈列保温加热目的

的所有需求。
TSR-678

TIM-350T

TSW-350T-G

TSM-500T-G
TSI-688A

TSM-350T2-G

TSM-500B-G

1

1

TSM-350B2-G

1

1

1

1

2

规格

编号 TIM-350T TSM-500T-G TSM-350T2-G

开孔尺寸 - - -

尺寸(mm) 350 x 410 x 117 350 x 410 x 280 350 x 735 x 117

电压 220V/SPN 380V/SPN 220V/SPN

功率(kW) 12 5 3.5 x 2 = 7

火力段数 12 12 12

规格

规格

TSW-500T-G

座台式

锅型

自助餐柜台使用的烹饪和加热模式组合
(适用于 TSR-678 )

6mm微晶玻璃面
板，经久耐用

12档火力可调，带
电源指示灯，精准
控温

简单易用的触摸屏操控界面 
(适用于 TSI-688A )

2

嵌入式
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